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vegan&moi pure 350 ¢g Analog zu 1 kg herkdmmlichen Fleisch kann der
o] 50¢g Fleischer / Produzent zu 1 kg veganer Grundmasse
Wasser 600 g seine Wunsch-Rezeptur zuwiegen.

ergibt 1 kg neutrale vegane Grundmasse Nach dem fiillen der Wursthillen die Produkte 30

Min. bei 75C° brihen, dadurch erhalten sie eine
schone Stabilitat.
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" vegan&moi pure 350g " vegan&moi pure 350g
3 ol 50¢g 3 ol 50¢g
Wasser 600 g Wasser 600 g
Salz 225¢g Salz 225¢g
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s Pfeffer, weild 3g 5 Kase, vegan 100 g
EJ Majoran 2g § Cayennepfeffer 5g
Muskat 2g Pfeffer, weild 3g
Petersilie 2g Paprika edelsuf 6g
Knoblauchpulver 2g
Zucker 2g
Chiliflocken 5g

Paprika rot Wirfel frisch 50¢g
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